
【リニューアル】世⽥⾕⾃然⾷品のおみそ汁に新味登場！ミシュラ【リニューアル】世⽥⾕⾃然⾷品のおみそ汁に新味登場！ミシュラ
ンの星獲得シェフが出演するテレビCMでも知られる⼈気商品。ンの星獲得シェフが出演するテレビCMでも知られる⼈気商品。

株式会社 世⽥⾕⾃然⾷品（本社：東京都世⽥⾕区、代表取締役社⻑：河⻄ 英治）は、通販限定のフリーズドライおみそ株式会社 世⽥⾕⾃然⾷品（本社：東京都世⽥⾕区、代表取締役社⻑：河⻄ 英治）は、通販限定のフリーズドライおみそ

汁、および減塩おみそ汁をリニューアルしました。汁、および減塩おみそ汁をリニューアルしました。

⻑くご愛⽤いただいているお客様にも飽きずに楽しんでいただきたいという想いから、10種中3種の具材を新しくしまし⻑くご愛⽤いただいているお客様にも飽きずに楽しんでいただきたいという想いから、10種中3種の具材を新しくしまし

た。た。

販売ページ：販売ページ：https://www.shizensyokuhin.jp/products/detail.html?prod_id=21111&c_cd=001003https://www.shizensyokuhin.jp/products/detail.html?prod_id=21111&c_cd=001003

〜世⽥⾕⾃然⾷品のフリーズドライおみそ汁〜〜世⽥⾕⾃然⾷品のフリーズドライおみそ汁〜

2013年に発売以来、出荷総数1億9000万⾷以上を誇り、世⽥⾕⾃然⾷品の⾷品部⾨において⼀番⼈気のおみそ汁。フリ

ーズドライ製法のため、お湯を注ぐだけで誰でも簡単に家庭的な美味しいおみそ汁が味わえます。

割烹すずきの鈴⽊好次さん、割烹味菜の坂本晋さんなど、有名料理⼈が出演するテレビCMでも知られています。

リニューアル概要リニューアル概要

■対象商品

・おみそ汁

・減塩おみそ汁

■リニューアル内容（具材）

「キャベツ」「豚汁」「絹さや」

→「あさり」「五種の野菜」「⽟ねぎとオクラ」に変更

※その他の具材（もずくとめかぶ、なす、ほうれん草、かき卵、とうふと⼩松菜、なめこ、⻑ねぎ）は変更なし

新味開発の経緯新味開発の経緯

「あさりのおみそ汁があったら嬉しい！」「⾊々な野菜の⼊ったおみそ汁も⾷べたい！」といったお客様の声を受け、そ

のようなご意⾒をくださる⻑年のご愛⽤者様にも飽きずに楽しんでいただきたいという想いから、新味の開発に取り掛か

りました。

素材本来の味を引き出したやさしい味わいがご好評をいただいているため、今回もフリーズドライという製法との相性が

良く、素材の味を損ないづらい具材を選んでおります。
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さらに美味しくなった⼀杯で、毎⽇の⾷卓をお楽しみいただければ幸いです。

3種の新味3種の新味

あさり（⽩みそ仕⽴て）

⾷べ応えのあるあさりの⾝が⼊った、⽩みそ仕⽴てのおみそ汁。

あさりの旨みがぎゅっと詰まった⼀杯です。

五種の野菜（合わせみそ仕⽴て）

五種の野菜（⽟ねぎ、ほうれん草、キャベツ、にんじん、ねぎ）を使⽤した、合わ

せみそ仕⽴ての彩り豊かなおみそ汁。

シャキシャキとした⻭ごたえと、野菜本来の美味しさが楽しめます。

⽟ねぎとオクラ（合わせみそ仕⽴て）

とろっとしたオクラの⾷感と⽟ねぎの⽢みが絶妙な、合わせみそ仕⽴てのおみそ汁

。

素材の旨みが溶け込んだ、やさしい味わいの⼀杯です。

開発担当者より開発担当者より

世⽥⾕⾃然⾷品のおみそ汁は、皆さまにおいしく、飽きずにお召し上がりいただけるよう、10種類の味わいを揃えてお

ります。それぞれの具材の持ち味を⽣かせるように、具材ごとに使⽤するだしや味噌を変え、最も適した組み合わせを考

えております。

また、出来たてのおいしさを閉じ込めるためフリーズドライ製法を採⽤しています。フリーズドライとは、素材を凍らせ

たまま真空状態で乾燥させる製法です。熱による影響が少ないため、「⾊」「味」「⾹り」が損なわれにくく、たった⼀

杯から簡単に、できたてのおみそ汁を味わうことができます。フリーズドライは溶かした時にダマになることもなく、お

湯を注いでたった10秒で出来上がりますので、とてもお⼿軽にお召し上がりいただけます。毎⽇の⾷卓をはじめ、お弁

当のお供やキャンプなど、さまざまなシーンでご利⽤いただいています。

今回、「あさりのおみそ汁があったら嬉しい！」「⾊々な野菜の⼊ったおみそ汁も⾷べたい！」といったお客様のご要望

にお応えして、「あさり」「五種の野菜」「⽟ねぎとオクラ」の3種類の味わいを⼊れてリニューアルしました。

何度も試作を繰り返して開発した⾃信作となっておりますので、それぞれの味わいを楽しんでいただけますと幸いです。



おみそ汁・減塩おみそ汁（リニューアル後）おみそ汁・減塩おみそ汁（リニューアル後）

販売名  ：おみそ汁

内容量  ：1セット30⾷⼊(10種×各3⾷)

通常価格 ：4,428円(税込)

※お得な定期コースあり

販路   ：通信販売限定

販売ページ：https://www.shizensyokuhin.jp/products/detail.html?prod_i

d=21111&c_cd=001003

※アレルギー物質（28品⽬中）⼩⻨・卵・乳成分・⼤⾖・鶏⾁・豚⾁

販売名  ：減塩おみそ汁

内容量  ：1セット30⾷⼊(10種×各3⾷)

通常価格 ：4,428円(税込)

※お得な定期コースあり

販路   ：通信販売限定

その他  ：塩分25〜40％カット（当社「おみそ汁」と⽐較）

販売ページ：https://www.shizensyokuhin.jp/products/detail.html?prod_i

d=21411&c_cd=001003

※アレルギー物質（28品⽬中）⼩⻨・卵・乳成分・⼤⾖・鶏⾁・豚⾁

世⽥⾕⾃然⾷品について

世⽥⾕⾃然⾷品はサプリメント、⾷品、化粧品を扱う通販企業です。

グルコサミン＋コンドロイチン、乳酸菌が⼊った⻘汁、⼗六種類の野菜、コクとろ極みの野菜、おみそ汁などの⼈気商品

は、テレビCMでも広く知られています。

私たちは2001年の設⽴以来、「⾃然のちから」を活かす商品づくりを⼤切にしてきました。

近年では世代を超えて愛される企業を⽬指すべく、彩り御膳（冷凍宅配⾷）や産地直送品、スイーツなどの商品を続々と

発売し、オンラインでの販売にも⼒を⼊れています。

これからも、安⼼・安全であることはもちろん、美味しく、そして⼼豊かになるような商品をお届けし、暮らしの様々な

シーンでお客様に寄り添っていきたいと考えています。

＜世⽥⾕⾃然⾷品 会社概要＞

社名：株式会社 世⽥⾕⾃然⾷品

設⽴：2001年7⽉

本社：〒158-0097 東京都世⽥⾕区⽤賀4-10-1

代表者：代表取締役社⻑ 河⻄ 英治

資本⾦：5,000万円

事業内容：健康補助⾷品・⾃然派化粧品・⾃然派⾷品の通信販売

https://www.shizensyokuhin.jp/products/detail.html?prod_id=21111&c_cd=001003
https://www.shizensyokuhin.jp/products/detail.html?prod_id=21411&c_cd=001003
https://www.s-shizensyokuhin.com/
https://www.shizensyokuhin.jp/


世⽥⾕⾃然⾷品コーポレートサイト

https://www.s-shizensyokuhin.com

世⽥⾕⾃然⾷品公式通販サイト

https://www.shizensyokuhin.jp/

Twitter:https://twitter.com/STGYSS_Official/

Instagram:https://www.instagram.com/setagaya_shizen_syokuhin/

Facebook:https://www.facebook.com/shizensyokuhin/

YouTube:https://www.youtube.com/user/shizensyokuhin
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